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LE VIN A L' ERE SCLAI RE

Comment | ' économie du vin peut-elle relever |es défis du changenent
climatique dans la région viticole du Haut-Adige ?

Le dommine viticole Al ois Lageder existe depuis centcinquant ans. A
| " occasion de cet anniversaire, je n'ai pas voulu célébrer |e passé,
mai s songer aux centcinquant prochaines années. J'ai donc pris au
cours de |’année diverses initiatives tournées vers le futur : en
particulier, j’ai organisé une conférence intitulée ,Le vin a |’ ére
solaire“. Des netéorol ogues et des climatol ogues de renomrée nondial e
comme Harnmut G alRl, de |’Institut Max Planck de Hanbourg, et Manfred
Stock, de |’'Institut de Potsdam pour |a recherche des inpacts
climatiques, ont été conviés a cette manifestation. Je souhaitais
entendre leur avis et discuter avec eux des changenents climatiques
qui nous attendent, afin de conmmencer a réagir des aujourd hui et a
prendre | a bonne direction pour |’avenir.

Au cours de non exposé, je nmiefforcerai de conjuguer |la présentation
de la région viticole du Haut-Adige avec |es conséquences possibles
que |es changenents climatiques pourraient avoir sur cette derniére
conpte tenu de ses caractéristiques.

o La région du Haut-Adige se trouve au nord de |’'Italie (elle est
[imtrophe de |’ Autriche et de la Suisse) a une |atitude de 46-.
Chaque année, elle produit de trois centcinquante a quatre cent
mlle hectolitres de vin sur un vignoble de 5000 hectares, soit 0,7%
de | a production italienne.

0 Le Haut-Adige doit son climt particulier & sa position au coar des
Al pes et au pied des Dolonmtes, ainsi qu a la large ouverture de la
vall ée de |’'Adige vers le sud. Cest sur les versants de cette
derniere que s’ étend la plus grande partie du vignoble.

o La fermeture de la vallée vers le nord, a la hauteur de Bol zano,
capital e du Haut-Adige, entraine une accunul ation de la chaleur. |

en résulte une tenpérature diurne élevée, ou elle est conparable a

Page 2 sur 10



celle de Rome, de Palerme et de Florence en été. La nuit, la
t enpérature bai sse consi dérabl ement sous |’ effet des vents forts qui
souffl ent des nontagnes et des gl aci ers.

A l'instar de la tenpérature, la région en général est marquée par
de forts contrastes. Le nord et le sud s’y rencontrent, parfois de
mani ére brutale, ils se fondent et conférent & la région sa
spécificité et son attrait particulier.

La precipitation pluvieuse noyenne est de sept cent au huit cent mm

par an.
Les contrastes se nmnifestent dans la géologie, |e paysage, la
culture, la langue, |’ architecture, la cuisine et, bien sdr, le vin.

La vigne est cultivée entre deux cent trente et mlle netres
d altitude sur des sols calcaires et vol caniques, ainsi que sur des
terrains sédinentaires fluviaux et gl aciaires.

Ces conditions expliquent pourquoi depuis cent soixante ans, outre
| es cépages autochtones tels que le Gewlirztram ner, |le Vernatsch et
le Lagrein, nous cultivons égalenent des cépages originaires
d autres régions afin d adopter le plus approprié a chaque terroir.
Le Chardonnay, le Pinot Blanc, le Pinot Gis, |le Resling, |le
Sauvignon, le Pinot Noir, |le Merlot et |le Cabernet ne sont donc pas
une node de ces vingt dernieres années, mais font partie intégrante
de |’ éventail des cépages traditionnels.

Aujourd’ hui, la force des vins du Haut-Adige réside dans les vins
blancs. Le fait que |'on y produise encore plus de 60% de vins
rouges s’ explique par des raisons historiques : pendant des siécles,
| e Haut-Adige a approvisionné |les principales cours et dynasties de
ses voisins du nord, & savoir |’ Autriche, |a Baviére et |la Suisse. A
| échelon italien, |le Haut-Adige conpte avec le Frioul parm les
régi ons spécialisées dans les vins blancs. Quand on parle de vins
bl ancs italiens, on ne peut faire abstraction du Haut-Adi ge.

Les vins se caractérisent par leur finesse et |eur élégance, alliée
a leur structure marquée, leur plénitude et |eur corps. Le bouquet
fin et racé s’acconpagne d' une acidité nerveuse, d une mnéralité
remarquable et d un bon potentiel de vivacité, c' est-a-dire de

vieillissenment.

Page 3 sur 10



0 La dolonmite et |e porphyre, qui constituent respectivenent une roche
sédinentaire et éruptive, produisent une dialectique qui est
égal ement percepti bl e dans | es vins.

Il convient de préserver cette spécificité des vins du Haut-Adige.

C est cependant avec wune certaine inquiétude, conme Vvous aussi

probabl ement, que j’observe et je vis les nodifications du climt de

ces vingt derniéres années. A non sens, si cette évolution continue,
la spécificité des vins du Haut-Adige, qui est pour npi un atout,
ri sque de disparaitre.

C est pourquoi j'estime qu il est de non devoir et de notre devoir a

tous de nous préoccuper du climat et de dével opper davantage de

sensibilité a cet égard. En effet, comme |le nontrent clairenent G all
et Stock, c’est un choix obligé.

Qu’' en est-il donc des changenents climatiques ?

a. Le climt change car les paranetres climatiques se nodifient
constament sous |’ effet des autres constellations. Jupiter, Saturne
et Venus ont une influence déterminante sur la révolution de la
terre autour du soleil, et 1ils sont responsables des cycles
glaciaires-interglaciaires. L humanité a aujourd hui la chance de
connaitre wune trées longue période interglaciaire : selon les
prévi sions, celle-ci devrait encore durer de 30 & 40 000 ans.

Ceci signifie que, néne sans |’'effet de serre, la terre va se
réchauffer au cours des prochains siecles.

b. En revanche, |’ effet de serre a été généré par |’ honme.

c. En fonction du scénario futur des émissions de gaz a effet de serre
produites par |’ homre, la val eur nobyenne globale des tenpératures
augnmentera de 1,5 & prés de 6 °C de |I’an 2000 a |’an 2100. Pour
menoire, je vous rappelle que ce dernier siécle, le réchauffenent a
été d environ 0, 7°.

d. L’un de ces nodeles climtiques, présenté par Harmut GraB3l, |e que
ne prenant pas en conpte la protection délibérée de |’ environnenent,
pr édi t

une augnentation de la tenpérature, surtout a |’intérieur des
continents et au PAle Nord. En été, la glace de nmer disparait
dans | e bassin polaire ;
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une nette dimnution des précipitations noyennes au nois d’ aodt.
La sécheresse estivale propre a la Mditerranée se déplace vers
|l e centre de |’ Europe ;

une augnentation du niveau de la mer de 0,5 a plus d un netre
rien que sous |’ effet de |’ extension de |"eau de ner induite par
| e réchauffement, c’est-a-dire sans prendre en conpte la fonte ;

c'est le rétrécissement de la cryosphere qui provoquera Ile
changenent le plus radical dans |le systéme. Pour nous qui sommes
rel ati vement proches du Pble Nord, il en reésultera un
réchauf f enent supérieur a la noyenne. Plus |’on va vers |le nord

et plus |’inpact de ce facteur multiplicateur sera fort.

Le directeur de [|’lInstitut Max Planck a égalenent souligné
| "inmportance de miser sur |’énergie solaire. En 2100, nous n’aurons
besoin que de 1/5000° de la quantité produite par |le soleil pour
couvrir |les besoins énergétiques des neuf mlliards d humains, besoins
qui auront triplé dici la. Mis nous aurons besoin de la volonté
conjointe des responsables politiques et des grands groupes
énergéti ques pour exploiter cette énergie gratuite.

Toutes les autres sources d énergie ne constituent qu’ un conplénent
secondaire, qui sera de toute facon épuisé dans quel ques décennies, a
| " exception des sour ces renouvel abl es telles que | " énergie

hydraul i que, la chaleur terrestre et |’ énergie éolienne.

Nous qui travaillons dans la viticulture, nous percevons déja ces
changenents climatiques : en effet, la vigne est un indicateur
sensible de ces nodifications. Les années chaudes de l|a derniére
décennie et la canicule de 2003 nous donnent déja un apercu -
i nqui étant - de ce qui nous attend a |‘avenir. Ceci apparait notamment
dans un sondage de |I’Institut pour Ila recherche sur |les inpacts
climati qgues a Postdam réalisé auprés de vignerons francais, italiens
et allemands. Ce sondage nontre que |la plupart d entre eux ont observé
des répercussions sur le rendenment, la qualité et les naladies de la
vigne, qui sont inputables aux changenents climtiques. On constate

égal emrent une tendance au décalage de la phénologie, avec une
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apparition précoce de la feuillaison, de Ia floraison, du début de |a
maturation et de |la vendange.

Ces constats sont étayés par |es observations scientifiques. Manfred
Stock et son équipe ont étudié les répercussions possibles du
changenment climatique sur la viticulture en Europe conpte tenu des

di fférences régionales de répartition des tenpératures, de |’indice de
Huglin - qui conptabilise la chaleur - et d autres paranetres
climatiques tels que les précipitations. Il en résulte ce qui suit

un net déplacenment de la viticulture vers le nord: les régions

viticoles d Europe du nord, par exanple, s’'aligneront sur le clinmat
du sud de la France et d Italie du nord
événenments climtiques extrénmes, |ongues périodes de pluie et
| ongues périodes de sécheresse.
Augnentation du rayonnenment journalier nobyen, nonbre de journées
chaudes, tenpérature diurne noyenne e précipitations noyennes
peuvent avoir des effets positifs o négatifs sur la qualité.

Manfred Stock énunere une série d' opportunités, de risques et

d incertitudes résultant des effets du changement climatique :
| e caractére des cépages va se nodifier
| es cépages changeront de région. La ou, par exenple, le Pinot
Blanc, le R esling et le Miller Thurgau trouvent aujourd hui |es
neilleures conditions, c’est Cabernet Sauvignon e Merlot qu
dével opperant la neilleure qualité dans 50 a 100 ans.
Les phases végétatives seront plus précoces et la croissance plus
rapi de.
Il en va de méne pour |es ravageurs.
L’ augnent ati on du rayonnenment accél érera |a maturation et provoquera
davant age d’ échaudage.
On peut envisager une anelioration de la qualité pour certaines
années, nmai s aussi une variabilité accrue en raison de |’'instabilité
du tenps.
La variabilité du climat et du rendenment ira croissant, ce qui
augnentera pr obabl enent | es ri sques économ ques pour | es

product eurs.
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Les nouvelles régions et surfaces contribueront a accroitre la

concurrence.

De non point de vue, la seule réponse et la seule réaction possibles
face & ces perspectives résident dans |e dével oppenent durable.

J' estinme que nous devons nous engager a agir de naniere durable, ce
qui constitue un défi passionnant. La vie et le travail dans Iles
domai nes viticoles doivent étre agencés de naniére a garantir |e meux
possible le mintien des opportunités de dével oppenent pour |es
générations futures, grdace a une préservation des ressources
naturel | es.

Dans |es donamines viticoles, |e concept de dével oppenent durable va
bien au-dela des objectifs d une viticulture conpatible avec
| " environnenment, écol ogi que ou biodynam que. Il ne concerne en effet
pas seulement |a production dans |le vignoble et |a cave, mais engl obe
tout |le contexte du produit. La comrercialisation, la |ogistique,
|’ énergie, |’épuration, les eaux usées et |les déchets ne sont que
guel ques domai nes d action parm tant d autres.

Il y a dix ans que j'ai eu |'opportunité de construire une nouvelle

cave.
Afin d exploiter les ressources et les principes naturels, nous
avons réalisé un pressoir en forme de tour d environ 17 netres de
prof ondeur, qui pernet de traiter |les raisins sans ponpes.
Afin d éviter les ém ssions de CO2 dans |’ atnosphére, nous avons
renoncé a la conbustion des énergies fossiles pour produire |a
chaleur et 1le froid, et nous avons misé sur |es énergies
renouvel abl es.
Une installation solaire — la premiere a avoir été financée par
des fonds privés en ltalie — couvre jusqu a 25% de nos besoins
él ectri ques.
Les matériaux naturels et bi ol ogiques utilisés pour | a
construction contribuent a créer un climat sain et agréable, qui
a des reépercussions positives sur |’ él evage des vins.

Aujourd’ hui, de plus en plus de chefs d entreprise - non seul enent

dans le secteur vinicole - sont préts a dépenser davantage pour agir
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de nmaniére durable. Dune part, <ceci contribue a renforcer Ila
responsabilité sociale de |’entreprise, soit 1le bien-étre des
col l aborateurs. D autre part, ces investissenents suppl énentaires sont
payants grace a un gain en ternmes d image et gréace a |a val eur ajoutée
de | "entrepri se.

Nous ne devons pas considérer les initiatives durables come un
fardeau, mais conme une opportunité pour répondre a la denmande

| "augmentation du revenu des consonmmateurs entraine une augnentation

de leurs besoins en matiere de qualité environnenental e.

S agissant de la viticulture, il est nécessaire de préserver la
bi odi versité et | e paysage culturel actuel.

Les vignobles sont des élénents essentiels du territoire, qui
faconnent |’image d une région. O, rares sont nos collegues qui le
pensent et agissent en conséquence, du noins dans |le Haut-Adige. La
pl upart sont soucieux de nettre en place des vignobles a noindre co(t
et d engranger le plus de recettes possibles. Qi, aprés avoir
défriché les anciennes vignes, l|laisse encore le sol en friche pendant
un an o deux? Qui laisse assez de place pour les arbustes et Iles
arbres a proximté de la vigne, de nmaniére a contribuer a la

bi odi versité et a atténuer les effets négatifs de |la nonoculture ? Qui

utilise encore des pieux en bois ?

Pour appréhender les nodifications induites par |les changenents
climatiques, il faut étre prét a expérinenter, avoir |le courage et |la
capacité d'introduire des nouveautés afin de cohabiter avec ces

bY

changenents et donc de s’ adapter a |’ évolution climtique.

Le grand avantage du Haut Adige par rapport a plusieurs autres
régions viticoles est que notre position au nmlieu des hautes
nont agnes nous pernet de transférer nos vignobles a plus haute
al titude.

Le Haut-Adige peut miser sur son inportant bagage d’ expériences.
Come nous |’avons évoqué au début, au cours des 150 ans
der ni eres années, nous avons testé toutes sortes de cépages sur
différents sites afin de choisir les plus adaptés. A |’avenir,

cette expérience nous aidera peut-étre a trouver de nouveaux
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cépages adaptés a la région. Par exenple, les tentatives de
culture du Viognier et du Tannat réalisées ces 20 dernieéeres
années ont donné de trés bons résultats. A |’'avenir, ces cépages

pourrai ent se dével opper aussi chez nous.

bY

Nos efforts viseront & préserver |e Haut-Adige come région de
production du vin blanc. Peut-étre le futur de cette région
réside-t-il dans le Verdicchio, dans |es cépages grecs tels que
| > Asyrti ko ou dans |es cépages du Caucase. A |’ avenir, il inporte
d’ expérinmenter dans cette direction. La nature posséde une énornmne
richesse en matériel génétique diversifié, qui sommeille quel que
part dans |les vignobles en friche. J estine plus sensé d'investir
nos énergies et notre argent pour pernettre a tous les
viticulteurs d avoir accés a ce matériel génétique que d'investir

dans de nouvelles cultures et des cépages résistants.

Dans | e Haut-Adige aussi, nous devons mser davantage sur |es
assenbl ages, qui offrent une plus grande marge de nmanoeuvre et
dont la conposition peut étre nodifiée au fil des ans, |orsqu’ un
changenent de cépage s’ avére nécessaire.

Paral | el ement, nous devons oeuvrer a nobyen et long ternme pour
réduire |’inportance de I|la désignation des cépages dans le
domai ne de |a conmercialisation et de |’ étiquetage.

Dans nma région, nous avons encore une majorité de treilles en
tonnelle, un node de conduite certes typique mais qui n’ est pas
optimal pour la qualité. La vigne forme un large toit de verdure
sous lequel les raisins sont a |’onbre. J ai abandonné ce systene
il y a vingt ans, et je niengage depuis a l|le renplacer par
d autres nodes de conduite. Toutefois, face au réchauffenment
prévu, je me demande si nous ne devrons pas revenir au node de
conduite traditionnel dans |es prochai nes décenni es.

En ce qui me concerne, j'ai choisi la voie de |la néthode
bi odynam que, et je suis sOr qu’ elle gagnera encore en inportance
et révélera son bien-fondé face aux changenents climatiques. Sans
["influence négative de |’homme par |le recours aux produits
phytosanitaires, a |’engrais, au mauvais traitenent du sol, la

vi gne peut gagner ainsi en résistance et en endurance. Avec |’'aid
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de la force de la nature elle peut faire valoir ses qualités e

s’ adapter au changenent du climat.
Il convient de poursuivre | e dével oppenent technol ogi que
o pour dimnuer les besoins en carburant et équiper

machi nes de noteurs a bi ocarburant ;

| es

o pour dével opper des machi nes qui réduisent, voire élimnent

| a pression et les vibrations sur |le sol.

0 La gestion des vignobles par satellite pourrait pernettre un

jour de les travailler de maniére ponctuelle et de
nintervenir que la ou c’ est nécessaire.
Nous avons tous besoin de plus de liberté d action. L’Union

européenne et les institutions nationales doivent se convaincre

de la nécessité de nous |aisser davantage de liberté. Sinon,

conment pouvons-nous expérinenter ?

S agi ssant des néthodes géniques, je ne suis pas en nesure de

prendre position sur cette question. En tout état de cause, elles

nécessi tent une di scussi on.

Les grandes décisions qui s’inposent pourraient bénéficier

| "apport des nodéles climatiques reégionaux et |ocaux,

de
qui

pernmettent une analyse du potentiel de dével oppenent clinmatique

spécifique a chaque terroir. Toutefois, selon Manfred Stock
n" est pas encore possible de déterminer le climat |ocal et

climat du terroir.

il
| e

Pernettez-noi de conclure en citant |es propos du mét éorol ogue Hart nut

GalBl. ,Quand wune plante vit plusieurs décennies et que
changenents climati ques dépassent en quel ques dizai nes d’ années ce
S’ est produi t en | " espace de plusieurs sieécles, ceux
N expérimentent pas et ne sont pas en nesure de s’ adapter
conditions en constante nmutation sont forcément des perdants.*”
J'ajouterais pour ma part que |’ espére que nous ferons partie
gagnant s.
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